Maximilian-Kolbe-Schule

i Dpeiseplan  21.9-25.9.2026

herzlich willkommen im neuen Schuljahr :)

KW 39 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Putensteak mit ” Nudeln mit o) paniertes @ | Hihnerfrikassée |™
Tagesessen Spaghetti “ fruchtiger gebratenen 5| Schollenfilet, |G | vom Bio Huhn mit |
g Bolognese ™| CurrysoRe und ji Wurststreifen, ._ Remoulade MKS @ Erbsenmuse und |
> Kroketten f@’ TomatensoRe , Kase [77 | und Kartoffelsalat Parboiled Reis
Spachetti mit |4 Gemusebratling |4 @ ]| coh )| Soja"Frikassée" |®&
7 , umenko . .
Vegetarisch Pag Currysol3e & | Gemusenudeln |(& . . mit Reis und |4
Tomatensole 7 Kasemedaillon | g ) ;
\'g. Kroketten & @) Erbsengemiuse
Extra Vollkornspaghetti |z . . .
I Birlauch Pesto Karottengemuse Tagesgemuse Erbsengemuse
- - . Vanillepudding, .
Nachtisch Banane Wackelpudding Quarkspeise a SchokosoRe 7] Birne

taglich frische Salate und frisches Obst am Buffet

Vegetarische Meniilinie darf in der Nachschlagtheke geholt werden

Unsere Schulkiiche ist BIO zertifiziert DE-OKO-006

Folgende Rohstoffe /Lebensmittel sind ausschlieBlich immer in BIO Qualitdt: Weizen-mehl/dunst/GrieB ,alle Reissorten ,Cous Cous , Bollershofspatzle,Bollershofknépfle, Bayrischer Reis, Linsen, zusétzliche Produkte

werden separat im Speiseplan_als Komponentenauslobung aufgefiihrt

Weizen/Gluten Eier Milch/Lactose Niisse Soja Fisch Schweinefleisch Rindfleisch Gefliigel
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Vegetarisch

Senf Krustentiere Erdniisse Sesam Pflanzliche EiweifRe 1.mit Farbstoff 2.mit Konservierungsstoff (Nitrit)
- P ) 3. mit Antioxidationsmittel

=
LC._}g @ 4. mit Geschmacksverstarker 5.geschwefelt

6.geschwairzt  7.cewachst 8mit Phosphat




